
MENU
our



FURIA DE OAXACA 
M E Z C A L
T O M A T E
J A R A B E  D E  C H I L E S

$160

CABREO DE JALISCO
T E Q U I L A
U V A  R O J A
A Q U I A F A B A
J A R A B E  D E  C H I L E S

$180

GIN TONIC

EL PENULTIMO
G I N E B R A
F E R N E T  M E N T A
C U R A Z A O
L I M A

$160

SATIRO
B O M B A Y
Y U Z U
C I T R I C O S
A G U A  TÓ N I C A

$180

FUERA DE CASA
G I N E B R A
S T. G E R M A I N
F R U TO S  R O J O S
A G U A  TÓ N I C A

$210

COCKTAILS

CARAJILLOS

HOLANDÉS
B R A N DY
M A RT I N I  R O S S O
E S P R E S S O
K A L H U A

$260

CLÁSICO
E S P R E S S O
L I C O R  4 3

$165

CLASICOS

APEROL SPRITZ
A P E R O L
P R O S S E C O
A G U A  M I N E R A L

$230

NEGRONI
G I N E B R A
V E R M O U T H  R O S S O
C A M PA R I

$185

ZIPOLITE 
M E ZC A L
TO R O N J A
A G U A  TÓ N I C A

$180

ROJITO EN
CAMPANARIO 

M E ZC A L
A N C H O  D E  R E Y E S
J A M A I C A
S A L D E  G U S A N O

$155

COCTEL DEL
SILLÓN DE PIEL

WHISKY
C A N E L A
Y U Z U
P I Ñ A

$190

TARDE DE LAGUNA
S O T O L
M A R A C U Y A
S A L  D E  P I S T A C H E

$170

CÓCTEL DEL
ESTUDIANTE 

V O D K A
S A N D Í A
LIMA
SODA AZTECA

$160

BUENOS AIRES
EN CASA

R O N
F E R N E T  B R A N C A
M I E L
P I Ñ A  T A T E M A D A

$160

ROSÉ CITRIC
DE LA CASA

V I N O  R O S A D O
V E R M O U T H  S E C O
R E F R E S C O  D E  L I M A

$195

NORTE SUR
M E Z C A L
A N C H O  D E  R E Y E S
L I C O R  D E  C I R U E L A
S A N D Í A

$160

NEW YORK SOUR
B O U R B O N
L I M Ó N
A Q U A FA B A
V I N O  T I N TO

$185

OLD FASHIONED
B O U R B O N
A Z Ú C A R
B I T T E R  A N G O S T U R A
C E R E Z A  A M A R E N A

$190

TOM COLLINS
G I N E B R A
L I M Ó N
A Z Ú C A R
A G U A  M I N E R A L

$150

MINT JULEP
B O U R B O N
S T .  G E R M A I N  
H I E R B A B U E N A
A Z Ú C A R

$220

MARGARITA
T E Q U I L A
C O N T R E A U
L I M Ó N

$150

MOSCOW MULE
V O D K A
L I M Ó N  
S O D A  D E  J E N G I B R E

$185

MARTINI SECO
M A R T I N I  D R Y
G I N E B R A
A C E I T U N A

$140



RO N

BACARDÍ  BLANCO 750ml

MATUSALEM PLAT INO 750ml

MATUSALEM CLÁS ICO 750ml

ZACAPA 23  AÑOS 750ml  

$900.

900.

00

$800.00

$ 00

$90.00

$900.00 $90.00

$110.00

$120.00

$2,500.00 $180.00

CAPITAN MORGAN 750ml  

VO D K A

WYBOROWA 750ml

STOL ICHNAYA 750ml

BELVEDERE 750ml

GREYGOOSE 750ml

$900. 00

$1,100. 00

$1,900.00

$2,200.00

$100.00

$165.00

$190.00

$195.00

G I N E B RA

BEEFEATER 750ml

TANQUERAY LONDON DRY 750ml

LONDON DRY N1  700ml
HENDRICKS 750ml

$1,100.00

$1,600.00

$2,300.00

$3,000.00

$120.00
BOMBAY 750ml $1,700.00 $120.00

$155.00

$190.00

$220.00

TANQUERAY 10 750ml $2,200.00 $220.00

GIN MOM 750ml $2,100. 00

CO G N AC
HENNESSY VS  700ml

HENNESY VSOP 700ml

$160.00

$210.00

D I G E S T I VO S

AMARET TO
CAMPARI
AN ÍS  DULCE Y  SECO
L ICOR 43

$120.
$120.

00

$90.00

00

$155.00

B RA N DY

TORRES 10  700ml

TORRES 15  700ml

$120.00

$220.00

AZTECA DE ORO 700ml $90.00$900.00

$1,100.00

$1,800.00

T E Q U I L A

JOSÉ CUERVO TRADIC IONAL PLATA 695ml

JOSÉ CUERVO TRADIC IONAL REP. 695ml

S IETE  LEGUAS BLANCO 750ml

1800 AÑEJO  700ml

DON JUL IO REPOSADO 700ml  

MAESTRO DOBEL D IAMANTE 750ml  

DON JUL IO AÑEJO 700ml  

1800 CR ISTAL INO 700ml  

CASA DRAGONES BLANCO 750ml  

$1,350.00

$1,200.00

$2,300.00

$2,300.00

$120.00

$130.00

$175.00

00

$2,500.00 $200.

$200.
00

$2,500.00

$2,300.00

$200.00

$225.00

$2,500.00

$4,700.00

$210.00

$320.00

DON JULIO 70 750ml  $2,500.00 $240.00

W H I S K Y

JACK DANIELS  700ml

BUCHANANS 750ml

JOHNNIE  WALKER BLACK LABEL 750ml

GLENF IDD ICH 12   750ml

THE DALMORE 12  750ml  

THE MACALLAN 12  750ml  

JOHNNIE  WALKER GREEN LABEL 750ml  

00

$2,000.00

$1,800.

$1,400.

00

$2,800.00

$120.00

$160.00

$180.00

$220.

$310.

00

$2,900.00 $245.
$270.

00

$3,300.00

$4,500.00

00

00

BOTELLA
6 mezcladores

COPA
1 mezclador

DESTILADOS

BOTELLA
6 mezcladoresM E ZC A L E S

400 CONEJOS 750ml
UNIÓN JOVEN 700ml
AL IPUS 750ml
MONTELOBOS 750ml

$1,400.00

$1,900.00

$1,900.00

$120.00

$110.00

$150.00

$150.00

COPA
1 mezclador

$1,500.00

TECATE L IGHT
IND IO
XX LAGER
XX AMBAR
HEINEKEN
BOHEMIA  OSCURA
BOHEMIA  CLARA
MILLER H IGHL IFE
AMSTEL L IGHT

$45.00

CLAMATO PREPARADO
VASO MICHELADO

$35.00

$35.00

$45.00

$50.00

$65.00

$50.00

$65.00

$55.00

$65.00

$62.00

HEINEKEN S IN  ALCOHOL $30.00

CERVEZA

AMERICANO
ESPRESSO
CAPUCCINO

$55. 00

CAFE

$65.00

$65.00

MOCKTAILS
BERRIE  FRESH
Frutos  ro jos ,  uva  ro j a  y  soda

$85.00

MANGU
Mango ,  j ugo  de  na ran ja  y  j a rabe  de  ch ipot le

$85.00

CUCUMBER
Pep ino  y  j a rabe  de  se r rano

$85.00

AGUA EMBOTELLADA 
REFRESCOS
AGUA MINERAL
L IMONADA
AGUA PERR IER

$40.00

$35.00

$45.00

$42.00

$75.00

AGUA TÓNICA $50.00

NARANJADA $40.00

BEBIDAS
CARBONATADAS



ENTRADAS

ENSALADAS

$1 6 5. 0 0E N S A L A DA   Q U E S O S  L AG U N E RO S

ENSALADA CON HOJA VERDE ,  LAMINA DE PEP INO,
COLES ROST IZADAS ,  QUESO CABRA NATURAL Y  SEMI
DURO,  B ITES  DE PAN,  ADEREZO L IMON AMARILLO .

$1 7 0 . 0 0CHICHARRONES EN SALSA

3 TEXTURAS DE CHICHARRONES DE CERDO, EL PRENSADO,
EL DE PELLA Y EL DE CACHETE BAÑADOS EN UNA SALSA
BORRACHA DE MOLCAJETE.

$1 9 9 . 0 0C H I M I C H A N G A S  D E  M A R I S CO S  E N  
M OJ O  N O RT E Ñ O

3 CHIM ICHANGAS CON SOFRITO DE MARISCOS ,  SE
S IRVEN CON UNA SALSA DE CH ILES  SECOS Y  
CACAHUATE .

$1 6 5 . 0 0B E T A B E L  R O S T I Z A D O

PORCIÓN GENEROSA DE BETABEL ROST IZADO AL
CARBÓN CON CREMOSO DE QUESO DE CABRA Y
HOJAS VERDES .

$1 9 9 . 0 0G U A C A M O L E  C O N  C A C H E T E

SE S IRVE CON P ICO DE GALLO DE LA CASA SAZONADO
CON ZAATAR Y  CH ICHARRON DE CACHETE DE CERDO.

$2 2 0. 0 0Q U E S O  F U N D I D O  C O N
C H O R I Z O  A H U M A D O

PORCION DE 200 GR DE QUESO LAGUNERO,  CORONADO
CON CHORIZO AHUMADO DE LA CASA.

UMO PENTHOUSE
Es un espacio de cocina atemporal con fuertes raíces en
la Laguna. Buscamos mediante el ingrediente y la tecnica
gastronomica generar emociones que se queden en tu
paladar y en la memoria.
En UMO despertamos recuerdos con sabores de la region.



$3 2 0 . 0 0C O S T I L L AS  L AGU N E R AS D E  RE S

250 GR CARNE SELECCIONADA CON NUESTRO MARINADO
ESPECIAL , SE  S IRVEN CON CEBOLLA ASADA Y  CH ILACA

$2 6 0 . 0 0P O L L O  UM O

MEDIO POLLO COCINADO A LA LEÑA CON UN ADOBO DE
CHILE  M IRASOL Y  H IERBAS ,  ACOMPAÑADO DE HUMUS CON
HIERBAS FRESCAS Y  UN L IGERO TOQUE P ICANTE DE
CHILE  FRESCO.

$4 2 5. 0 0P U L PO  A  L A S  B RA S A S

250 GR PULPO ASADO AL GR ILL ,  MAR INADO CON
HIERBAS Y  ESPEC IAS ,  ACOMPAÑADO DE PAPA ,
AL IOL I  DE  ANCHOA Y  VEGETALES .

$5 9 5. 0 0R I B E Y E

CORTE DE 350 GR ACOMPAÑADO DE CEBOLLA Y
PAPA ASADA.

GRILL Y PLATOS FUERTES

$6 4 5 . 0 0C AB RE R Í A

CABRERIA  A  LA  PARRILLA EN EL  TÉRMINO DE SU 
PREFERENCIA ,  CEBOLLA Y  PAPA ASADA.

Se  sug ie re  ped i r  una  ent rada .  30  m in  de  p repa rac ión .

ESPECIAL DEL CHEF

$3 9 0 . 0 0ARR AC H E RA E N  M O J O  N O R T E Ñ O

ARRACHERA PORCION DE .250 GR A  LA PARRILLA ,  
CEBOLLA ASADA Y  MOJO DE CH ILACA Y  CENIZA

$6 6 5 . 0 0C AB R E R I A E N  S AL SA
D E  M AN T E Q UI L L A
CABRERIA  EN SALSA DE MANTEQUILLA Y  MOSTAZA A  LA 
ANT IGUA ,  PAPAS CAMBRAY .

$2 8 0 . 0 0P O RK B E L L Y  B RA SE AD O

NUESTRA RECETA DE LA CASA DE PORK BELLY AHUMADO
CON LEÑA DE MANZANO,  ACOMPAÑADO DE VEGETALES 
TATEMADOS Y  UNA SALSA RASURADA DE CHAPUL ÍN  Y
L IMÓN.



HAMBURGUESAS

$2 6 5. 0 0H A M B U R G U E S A  U M O

JUGOSA CARNE HECHA EN CASA , QUESO
MANCHEGO, AGUACATE , CEBOLLA CARAMEL IZADA
CON CHAMPIÑONES , EN UN R ICO PAN BR IOCHE . 

$2 4 0. 0 0H A M B U R G U E S A  C L Á S I C A

JUGOSA CARNE HECHA EN CASA , QUESO AMERICANO
Y TOCINO, EN UN R ICO PAN BR IOCHE .  

$2 8 0 . 0 0L O S  D E  A R R A C H E R A

4 TACOS TAMAÑO TORT ILLA BOTANERA ,
COMPLEMENTOS APARTE 
(SALSA DE AGUACATE ,  JARDIN  DE VEGETALES)

$1 8 0 . 0 0LOS CARAMELOS

4 TACOS EN TORT ILLA DE HARINA CON CAMA DE 
FR I JOLES PUERCOS ,  QUESO GRAT INADO,  CH ILACA ,  
CEBOLLA  Y  S IRLOIN  ASADO.

$1 7 5 . 0 0

4 TACOS TAMAÑO TORT ILLA BOTANERA ,CACHETE DE 
CERDO BRASEADO Y  UNA SALSA TATEMADA DE CH ILE  
HABANERO,  SE  S IRVEN SOBRE UNA CAMA DE FR I JOLES 
PUERCOS Y  TORT ILLA DE MAIZ  AMARILLO

LOS DE PAPADA

TACOS

$2 9 0 . 0 0L O S  D E  N E W  Y O R K

4 TACOS TAMAÑO TORT ILLA DE MESA ,  CON SABANA
DE NEW YORK CON NUESTRO SAZONADOR ESPEC IAL .



BOCADILLOS

$1 4 5 . 0 0C R O Q U E T A S  D E  J A M Ó N  S E R R A N O

TRES CROQUETAS RELLENAS DE QUESO DE CABRA LAGUNERO Y
JAMÓN SERRANO SE CORONAN CON ALIOLI

$1 50 . 0 0M O N T A D O S  D E  J A M Ó N  S E R R A N O

PAN DE MASA MADRE ,  TOMATE CON AJO ,  JAMÓN SERRANO
Y ACE ITUNAS

$1 3 0 . 0 0P A P A S  B R A V A S

BAÑADAS EN SALSA DE TOMATE Y  P IMENTÓN DE LA VERA
CON UN ADEREZO DE AJO BLANCO.

PESCA

$1 3 0. 0 0TO S TA DA  CO N  P E S C A  F R E S C A  Y  
C R E M A  D E  A N C H O A S

TRIO DE TOSTADA DE MAIZ AZÚL, TIRADITO DE PESCA FRESCA
CURADA EN MOJO DE CITRICOS Y CREMA ANCHOAS.

$2 9 5. 0 0P E S C A  F C O  Z A R C O

PESCA DE PRESA FR ITA  CON  MOJO C ITR ICO ,
ACOMPAÑADA DE TORT ILLAS Y  FR I JOLES PUERCOS .

$1 9 9 . 0 0T O S T A D A  C O N  T I R A D I T O  D E  A T Ú N

TR ÍO DE TOSTADAS DE MAIZ  AZUL ,  ATÚN FRESCO,
CHILACA TATEMADA,  ADEREZO DE MANZANA,
C ÍTR ICOS Y  CACAHUATE TOSTADO.

$3 9 5 . 0 0CAMARONES A LA BRASA

CAMARÓN G IGANTE ,  MOJADO EN ADEREZO NORTEÑO 
CON CHILES  ROJOS TATEMADOS ,  ELOTE Y  ALMEJA .



DISFRUTA DE NUESTRO PROGRAMAS DE VINOS

POSTRES

$2 2 5 . 0 0C H E E S E C AKE  D E  D Á T I L

CHESSECAKE DE LA CASA ,  ACOMPAÑADO DE MERMELADA 
DE DAT IL ,FRUTOS ROJOS .  

$1 8 5 . 0 0M AN Z AN AS  D E  ART E AGA

MANZANAS CARAMEL IZADAS Y  CORONADAS CON UNA 
COSTRA DE AVENA Y  VA IN ILLA 

$2 4 0 . 0 0T ART A D E  C H O C O L AT E
AM ARG O  Y  N UE Z

TARTALETA IND IV IDUAL UN RELLENO DE CREMA DE
CHOCOLATE AMARGO Y  NUEZ ,  SE  CORONA CON UNA
MEZCLA DE FRUTOS ROJOS 


